2024 RIESLING SPATLESE - TROCKEN

Alkohol: 12,0 % vol. - RestsiBe: 4,5 g/l - SGure: 6,9 g/l

Der Riesling wurde im Edelstahltank mit gezUgelter Garung
ausgebaut. Durch die kontrollierte Vergdrung konnten die
frischen, sortentypischen Aromen bewahrt und die feine
Struktur des Weines optimal herausgearbeitet werden.

Leuchtendes Gelb mit eleganten goldenen Reflexen.

Ein frisches und ausdrucksstarkes Bouguet mit lebendigen
Zitrusaromen und feinen Noten von weiem Pfirsich.

Am Gaumen prdasentiert er sich kraftig und zugleich
erfrischend. Eine lebendige, gut eingebundene Sdure
verleiht dem Wein Spannung und sorgt fUr einen spritzigen
Trinkfluss. Aromen von ZitrusfrGchten und Quitte prégen
das geschmackvolle Aromenspiel. Der nachhaltige,
langanhaltende Abgang unterstreicht die elegante und
charaktervolle Art dieses Rieslings.

Ein vielseitiger Begleiter zu Fisch und Meeresfrchten sowie
zu hellen Fleischsorten. Auch zu leichten, aromatischen
Gerichten passt dieser Riesling hervorragend.
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